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Assemblage : 100% Pinot Noir

Sols : Vignes établies sur des sols argilo-calcaires et des
sous-sols de craie assurant un bon drainage.

Le vignoble : Le vignoble, situé dans I'Aube, au sud de la
zone dappellation Champagne, sétend sur les vallées de
I'Ource, de I'Arce et de la Seine sur des parcelles aux terroirs
variés.

Elaboration : Elaboré selon la méthode traditionnelle
champenoise avec controle de température et seconde
fermentation en bouteille.

Vieillissement : Durée de vieillissement de 36 mois.

Robe : Robe saumon de trés belle intensité.

Nez: Le nez dévoile de jolis fruits rouges; framboise, cassis,
mres, révélant le pinot noir sur son terroir de prédilection.

Bouche : Bouche fraiche, agréable et équilibrée qui en fait
un champagne rosé a découvrir absolument.

Dégustation : D'une belle longueur et Iégérement minéral,
ce champagne est le compagnon idéal pour vos cocktails
apéritifs et soirées festives.

Servirentre 8 et 10°C
12% alcool



